Tutte le sere lo stand
enogastronomico apre alle ore18.30
La domenica alle ore 12.00 e 18.30

MENU DEL GIORNO

r PRIMI PIATTI

Gnocchi: con ragl o pomodoro
Pasta: con ragu o pomodoro
Bigoli in Salsa

CONTORNI

Patatine fritte
Fagioli “all'ortolana”
Funghi misto bosco

DOLCI
Dolci misti
Castagne “arroste”
Biscoti de San Graziano

ASPORTO

anche SU PRENOTAZIONE
329.4196535 @

Tutti i giorni lo stand enogastronomico propone:

SECONDI PIATTI

Costicina e polenta

2 salsiccie e polenta

Bistecca di puledro con patate e pane
Bistecca di Coppa

Cosce di pollo alla griglia con patate

Pollo allo spiedo con polenta (solo 11.10)
Spiedo con polenta (solo 18.10)
Formaggio cotto e polenta

Worustel e Patate (PIATTO BIMBO)

CAFFE
Caffe’
Caffe' corretto

BEVANDE

Acqua It. 0,50

Bibita lattina (Coca cola, fanta, the)
Ombretta vino

Mezzo It. di vino

Vino bottiglia
GIORNATE A TEMA Birra bionda e rossa NGOLO VINI
SABATO 10 ottobre: LA CASTAGNA (Un primo, secondo e dolce) J <{el
DOMENICA 11 ottobre: IL MUSET (umido e lesso) E ERBE COTE Srrito,.;

VENERDI' 16 ottobre: LA COSTATA
SABATO 17 ottobre: LE TRIPPE

DOMENICA 18 OttObI'EI LA ZUCCA (gnocchi alla zucca, gnocchi zucca e salsiccia, Zucca in Saor)



